Menuen på Bredegaard i oktober 2023
	Ugedag
	Dato
	Menu

	Søndag

	Første
	Frederikkes frikadellegryde med ris.
Dessert: Risengrød med smørklat og kanelsukker.

	Mandag
	Anden
	Dahl med naanbrød.

	Tirsdag
	Tredje
	Kødsovs med pølser og pasta – ønsket af hus A.

	Onsdag
	Fjerde
	Gullasch med kartoffelmos.

	Torsdag
	Femte
	Indianergryde med kalv/flæsk, karry, kartofler, gulerødder og spidskål.

	Fredag
	Sjette
	Italiensk oksegryde med pasta.

	Lørdag

	Syvende
	Michaels fødselsdag. 

Mørbradgryde med pølser.
Dessert: Henkogt pære med flødeskum.

	Søndag
	Ottende
	Bolognesefad med ost.

	Mandag
	Niende
	Kylling i karry med ris og topping.

	Tirsdag
	Tiende
	Stegte nudler med grøntsager og æg.

	Onsdag
	Ellevte
	Honning glaseret skinke med sennep og kartofler – Ønsket af Lars.

	Torsdag
	Tolvte
	Charlottes mexi-kalkun med ris.

	Fredag
	Trettende
	Dampet fisk med dildsovs og kartofler. 

	Lørdag
	Fjortende
	Pølser med varm kartoffelsalat. Dessert: Æblegrød.

	Søndag
	Femtende
	Græsk farsbrød med feta, oliven, kartoffelbåde og tzatziki.

	Mandag
	Sekstende
	Pasta gratin med kylling og broccoli.

	Tirsdag
	Syttende
	Lamme/oksegryde med karry, kikærter, abrikoser og kartofler.

	Onsdag
	Attende
	Broccolifrikadeller med vilde ris og fetadip.

	Torsdag
	Nittende
	Cornflakes paneret kylling med pestopasta. 

	Fredag
	Tyvende
	Kødboller i tomatsovs med ris.

	Lørdag
	Enogtyvende
	Gule ærter med medister, kartofler og sennep. Dessert: Is.

	Søndag
	Toogtyvende
	Forårsruller med ris og sursød sovs.

	Mandag
	Treogtyvende
	Tarteletter med rejer.

	Tirsdag
	Fireogtyvende
	Millionbøf med kartoffelmos og asier.

	Onsdag
	Femogtyvende
	Vikingegryde med ris.

	Torsdag
	Seksogtyvende
	Brasede kartofler med spejlæg og ketchup.

	Fredag
	Syvogtyvende
	Hakkebøf med bløde løg, sovs og kartofler.

	Lørdag
	Otteogtyvende
	Hotdog med det hele.
Dessert: Bagt æblekage med smuldre dej og creme fraiche.

	Søndag
	Niogtyvende
	Fiskefilet med remuladesovs og kartoffelbåde.

	Mandag
	Tredivte
	Æggekage med spinat, feta og groft brød.

	Tirsdag
	Enogtredivte
	Græskarsuppe med soyaristede græskarkerner og gult brød.


