Menuen på Bredegaard i februar 2023
	Ugedag
	Dato
	Menu

	Onsdag
	Første
	Skipperlabskovs med rødbeder, purløg og smør.

	Torsdag
	Anden
	Jan Gadekærs fødselsdag.
Hotdog med det hele.

	Fredag
	Tredje
	Jan Rasmussens fødselsdag.
Blæksprutringe med sur-sød sovs, ris og salat.

	Lørdag
	Fjerde
	Forloren hare med sovs, kartofler, grønt og ribsgele.
Dessert: Frugtgrød med mælk.

	Søndag
	Femte
	Balkanfrikadeller med tzatziki og brød.

	Mandag
	Sjette
	Tarteletter med høns i asparges.

	Tirsdag
	Syvende
	Brasede kartofler med spejlæg, ketchup og purløg.
Øllebrød med flødeskum.

	Onsdag 
	Ottende
	Ovnbagt fisk med stegte grøntsager, karrysovs og ris.

	Torsdag
	Niende
	Farspindsvin med tomatsovs, bulgur og grønt.

	Fredag 
	Tiende
	Stegt medister med stuvede spinat og brunede kartofler.

	Lørdag 
	Elleve
	Bankekød med kartoffelmos og tyttebær.
Dessert: Ymerfromage med hindbærsovs.

	Søndag
	Tolvte
	Mexicansk kalkun bagt i ovnen med ost dertil ris.

	Mandag
	Tretten
	Afrikansk linseret med peanutbutter, spinat og brød.

	Tirsdag 
	Fjortende
	Stegt flæsk med persillesovs, kartofler og rødbeder.

	Onsdag 
	Femtende
	Thai fiskefrikadeller med thai kokossovs og nudelsalat.

	Torsdag
	Sekstende
	Cheeseburger med ovn kartofler og remoulade.

	Fredag
	Syttende
	Jesper Lyngs fødselsdag.
Flæskesteg, sovs, kartofler, brun kartofler, rødkål og salat.

	Lørdag
	Attende
	Karrykål med hakket oksekød og pasta.
Dessert: Jordbærtrifli.

	Søndag
	Nittende
	Svensk pølseret.

	Mandag 
	Tyvende
	Bethanys uge. Verden rundt.
Indisk grøntsags biryani.

	Tirsdag
	Enogtyvende
	Italienske kødboller med cremet tomatsauce og pasta.

	Onsdag
	Toogtyvende
	Asiatisk paneret koteletter med mangokarrysovs og ris.

	Torsdag
	Treogtyvende
	Engelsk crispy fish and chips med ærtepuré.

	Fredag
	Fireogtyvende
	Fransk landegryde.

	Lørdag 
	femogtyvende
	Thaisuppe med kyllingepluk og kokosmælk.
Dessert: Engelsk crumble.

	Søndag
	Seksogtyvende
	Mexico con carne med crème fraiche.

	Mandag 
	Syvogtyvende
	Grøntsagslasagne.

	Tirsdag 
	Otteogtyvende
	Stegt lever med bløde løg, sovs, kartofler og surt.


