Menuplan
Oktober 2015
	Ugedag
	Dato
	Menu

	Torsdag
	Første
	Dennis’ fødselsdagsmiddag - Hip hurra 30 år.

	Fredag
	Anden
	Helstegt oksefilet serveret med grønt, kartofler og sauce.

	Lørdag
	Tredje
	Hamburgerryg med kartofler og grønt.
LØRDAGSDESSERT.

	Søndag
	Fjerde
	Langtidsstegt okseskank serveret med kartofler.

	Mandag
	Femte
	Hjemmekogt torskerogn med rugbrød og hjemmerørt remoulade.

	Tirsdag
	Sjette
	Langtidsbraiseret lammeskank med krydret bulgursalat.

	Onsdag
	Syvende
	Michaels fødselsdagsmiddag.

	Torsdag
	Ottende
	Farseret blomkål.

	Fredag
	Niende
	Hjemmebagt leverpostej med rugbrød, risengrød med kanel.

	Lørdag
	Tiende
	Kalkunbryst med flødeost, pesto og bacon serveret med kartofler og salat.

LØRDAGSDESSERT.

	Søndag
	Elvte
	Tærte med råkostsalat.

	Mandag
	Tolvte
	Kufta Bil Laban: Hakket oksekød i ovn serveret med agurke-mynte salat og pitabrød.

	Tirsdag
	Trettende
	Spinatomelet med mandler og feta-tomat salat.

	Onsdag
	Fjortende
	Laks i ovn med grøn salsa serveret med kartofler og dampet broccoli.

	Torsdag
	Femtende
	Buffet med alt det gode.

	Fredag
	Sekstende
	Langtidsstegt oksehøjreb med dejlig sauce og ovnkartofler.

	Lørdag
	Syttende
	Roastbeef med salat og flødekartofler.

LØRDAGSDESSERT.

	Søndag
	Attende
	Hapsdog med det hele.

	Mandag
	Nittende
	Kalkunbryst serveret med blomkålscouscous med mandler.

	Tirsdag
	Tyvende
	Oksebov i rødvin i ovn serveret med safranris.

	Onsdag
	Enogtyvende
	Kartoffelgratin med bacondrys.

	Torsdag
	Toogtyvende
	Tarteletter med fiskeboller og rejer. Kylling til dem der ikke spiser fisk.

	Fredag
	Treogtyvende
	Lammekøller serveret med bagte sweet potatoes.

	Lørdag
	Fireogtyvende
	Kyllingeoverlår i ovn med grønt.

LØRDAGSDESSERT.

	Søndag
	Femogtyvende
	Ret med svinekød og cocktailpølser serveret med ris. 

	Mandag
	Seksogtyvende
	Risotto med kylling.

	Torsdag
	Syvogtyvende
	Stegt fisk med kartofler, sauce og grønt.

	Onsdag
	Otteogtyvende
	KÆMPE LÆKKER BRUNCH-FROKOST, FORDI VI HAR FÅET VORES KØKKEN IGEN - kom gerne med ønsker.

	Torsdag
	Niogtyvende
	Stegt flæsk med persillesauce, kartofler og rødbeder.

	Fredag
	Tredvte
	HALLOWEEN: Pulled svinenakke serveret med ovnbagt hokaido med feta og kold urtesauce.

	Lørdag
	Enogtredvte
	Oles store 60 års fødselsdagsfest


