April menuplan på Bredegaard 2016
	Ugedag
	Dato
	Menu

	Fredag
	Første
	Karry kål serveret med ris.

	Lørdag
	Anden
	Karins fødselsdagsmiddag.

	Søndag
	Tredje
	Krydret kyllingebryst serveret med perlebyg og grønt.

	Mandag
	Fjerde
	Biksemad med spejlæg, HP og engelsk sauce.

	Tirsdag
	Femte
	Kalvefrikasse.

	Onsdag
	Sjette
	Stegte, krydrede pølser serveret med blomkålsris - tilsmagt med chili.

	Torsdag
	Syvende
	Lyssej med persille-tapenade serveret med kartofler og ovngrønt.

	Fredag
	Ottende
	Helstegt oksefilet serveret med kryddervendte kartofler, sauce og aprilgrønt.

	Lørdag
	Niende
	Lasagne med salat.
Dessert: Panna Cotta med rabarber.

	Søndag
	Tiende
	Bankekød serveret med aprilmos.

	Mandag
	Elvte
	Indisk inspireret risret serveret med agurke-relish.

	Tirsdag
	Tolvte
	Kold skinke serveret med kartoffelsalat.

	Onsdag
	Trettende
	Pizza.

	Torsdag
	Fjortende
	Karryret med kål serveret med ris.

	Fredag
	Femtende
	Forårsbal.

Alle spiser kold mad til frokost.

	Lørdag
	Sekstende
	Gullash med dejlig mos.

	Søndag
	Syttende
	Kylling i kokos serveret med krydrede ris.

	Mandag
	Attende
	Persillesuppe med ærter, bacon og dejligt nybagt brød.

	Tirsdag
	Nittende
	Kalvehjerter i aprilgrønt serveret med mos.

	Onsdag
	Tyvende
	Stegt sild med persillesauce med kartofter og rødbede, æble og gulerodssalat.

	Torsdag
	Enogtyvende
	Rubens fødselsdagsmiddag.

	Fredag
	Toogtyvende
	St. Bededag - Dagtilbud lukket. Steakburger med oksetyndsteg, hjemmebagte boller og skøn salat.

	Lørdag
	Treogtyvende
	Chili con carne.

Dessert.

	Søndag
	Fireogtyvende
	Lars’ fødselsdagsønskemiddag.

	Mandag
	Femogtyvende
	Æggekage med grønt og bacondrys.

	Tirsdag
	Seksogtyvende
	Brændende kærlighed med laks og purløg.

	Onsdag
	Syvogtyvende
	Glaserede jordskokker med store bønner og basilikum serveret til kold skinke.

	Torsdag
	Otteogtyvende
	Stegt kalvelever med æble, løg, sauce og kartofler.

	Fredag
	Niogtyvende
	Langtidsstegt andelår med tomat, fennikel, appelsin og krydret ris.

	Lørdag
	Tredvte
	Koteletter i fad serveret med kartofler.


Hvis vi laver om på noget, skal vi nok fortælle det i god tid.

Velbekomme fra Køkkenet
