Menuplan
December 2015

	Ugedag
	Dato
	Menu

	Tirsdag
	Første
	Ovnstegt laks serveret med kartofler, grønt og hjemmelavet urte-hollandaise sauce.

	Onsdag
	Anden
	Svinekam stegt over natten serveret med bygotto med æbler, dejlig sauce og ovnbagte rødbeder.

	Torsdag
	Tredje
	Spansk æggekage med kartofler, hvidløg og chorizo.

	Fredag
	Fjerde
	Steak burger af tyndsteg og culotte med hjemmebagte boller, salat og flere slags dressing.

	Lørdag
	Femte
	Ragout af Klosterhede kronvildt serveret med mos.      
Lørdagsdessert: Vaniljebudding med saftsauce.

	Søndag
	Sjette
	Kylling i karry med rosin, peanuts kokos og ris.

	Mandag
	Syvende
	Brasede kartofler med spejlæg, purløg og rugbrød.

Thomas’ fødselsdag 

	Tirsdag
	Ottende
	Sydfransk vildsvineret serveret med pasta og flutes.

	Onsdag
	Niende
	Dagtilbuddets julefrokost.

	Torsdag
	Tiende
	Dejlig buffet .

	Fredag
	Elvte

	Thomas’ fødselsdags ønskemiddag.

ALLE FÅR KOLD MAD TIL FROKOST.

	Lørdag
	Tolvte
	Brunch i husene.

Fiskefrikadeller og almindelige frikadeller med kartofler, remoulade og gulerodsråkost.
LØRDAGSDESSERT.

	Søndag
	Trettende
	Medisterpølse, sauce, kartofler og grønt.

	Mandag
	Fjortende
	Lones fødselsdags ønskemiddag.

	Tirsdag
	Femtende
	Braiserede svinekæber med kompot af rosenkål og mandler.

	Onsdag
	Sekstende
	Risengrød med det hele og blodpølse med æblemos.

	Torsdag
	Syttende
	Findus citron/persillepaneret fisk med persillesauce, kartofler og grønt.

	Fredag
	Attende
	Kamsteg med sværd med citron, krydderurter og cranberrysauce, grønt og kartofler.

	Lørdag
	Nittende
	Frederikkes frikadelleret med pasta.

Lørdagsdessert.

	Søndag
	Tyvende
	Pasta med kødsauce.

	Mandag
	Enogtyvende
	Gule ærter med det hele.

	Tirsdag
	Toogtyvende
	Svensk pølseret.

	Onsdag
	Treogtyvende
	Varmrøget laks med ovnbagt grønt, kartofler og kold sauce.

	Torsdag
	Fireogtyvende
	BRUNCH.
JULEAFTEN KL 18.

	Fredag
	Femogtyvende
	Brunch.
Stegt flæsk med persillestuvede kartofler.

	Lørdag
	Seksogtyvende
	Morgenmad i huset og JULEFROKOST kl. 13.
Tarteletter med høns i asparges.

	Søndag
	Syvogtyvende
	Brunch.
Hakkebøf med bløde løg, sauce og kartofler. 

	Mandag
	Otteogtyvende
	Kylling i karry.

	Tirsdag
	Niogtyvende
	Langtidsstegt okseklump med grøntsagsmos.

	Onsdag
	Tredvte
	Stegt lever og lidt købefrikadeller.

	Torsdag
	Enogtredvte
	Brunch.
NYTÅRSAFTEN.

	Fredag
	Første
	Brunch kl. 10.

Krondyrragout serveret med pasta.


